Salade Alicantine 8,00€ Foie Gras de Canard 21,80 €
Salade, tomate, oignon, concombre, Mi-CUit maison 78
artichaud, radis, olives, citron et @ .8 @
sauce vinaigrette
Escalopes de “Foie-Gras” 2300¢
Salade Maison 850€ poilées aux Pommes
Salade, tomate, oignon, thon, moules, oeuf @ et Raisins ¢1,3,12)
dur, asperges et sauce maison (2, 3, 4,10)
: Croquettes au Fromage 6,80 €
Salade d’Endives 10,00 € 4piécgs (1,3,7,8) g
Endives, moutarde a I'ancienne, noix, @
roquefort et sauce maison (3, 8,10)
Tarte al'Oignon ,3,7,8) 780€
Salade de Gésiers . '
“Landaise” 150 € Quiche Lorraine 7,80€
Salade, asperges, jambon serrano, gésiers 9 Tarta de beicon (1,3,7, 8)
de canard confits et sauce jerez (1, 4, 6)
Soupe a | oignon 600€
Salade de fromage 11,50 € gratinee ¢, 12)
de Chévre Chaud
Salade, pain grille, fromage chévre chaud, .
noix, raisins secs, vinaigrette, moutarde Creme de Crustacés 8,00 €
etvinrouge (1,7,8,10,12) (1,2,3,4,9)
Salade “Gustin” 10,50 € Calmars 3 9.00€
Duo de salades “d’endives” - ’
et de “landaise” (1, 3, 4, 6, 8, 10) | “andalouse ¢,14) @
Moules ala Créme 2,7 12,00 €
Assiette de Jambon 820¢€ ¥
Serrano et Fromage D Pain 120€
Manchego ) @
_ Alioli 3,4 130 €
Assiette de 8,00 € @
Patés Variésq,7) @
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SANS GLUTEN
AVISEZ-NOUS +1,50€

Barqueta 700€

Tomate, fromage (1, 7)

Fragata 850€

Tomate, fromage et jambon (1, 7)

Bergantin 900€
Tomate, fromage, jambon
et champignons (1, 7)

Bombarda 9,70 €

Tomate, fromage, olives, chorizo
etoeuf(1,3,7)

Goleta 970€
Tomate, ananas, lard fumé, oignon
etfromage (1,7)

Barba Negra 10,70 €
Tomate, fromage, lard fumé,
champignons, ail et oignon (1, 7)

Cutty Sark 1,00€
Tomate, fromage, viande hachée,
oignon et champignons (1, 7)

Artemis 11,50 €
Creme fraiche, épinards, oignon,
fromage, lard fumé et oeuf (1, 3, 7)

Galedn 9,60 €
Tomate, poivron vert et rouge, olives,
oignon, fromage, champignons et ail (1, 7)

Hippo 9,00€

Tomate, fromage, thon et oignon (1, 4, 7)
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Carabela 9,60 €
Tomate, oignon, artichauds
champignons, fromage et capres (1, 7)

Nautilus 11,70 €

Tomate, oignon, saumon frais
etfromage (1,4,7)

Buque 1,20€
Tomate, anchois, fromage et capres (1,4,7)
Barcaza (HALAL) 950€

Tomate, fromage, chorizo de dinde,
poulet, olives noires, oeuf (1, 3, 7)

Corbeta 12,50 €

Tomate, anchois, moules, thon,
coques et fromage (1, 2, 3, 4,14)

Vela 11,30 €
Creéme fraiche, jambon serrano, oignons,
asperges, roquefort et fromageo (1, 7)

Almirante 1,30€
Creme fraiche, roquefort, parmesan,

mozzarella, gruyére, et fromage

dechevre(1,7)

Sub-Almirante 1,30 €
Tomate, roquefort, parmesan, mozzarella,
gruyeére et fromage de chévre (1,7)

Capitan Miranda 12,50 €
Creéme fraiche, parmesan, mozzarella,

gruyere, fromage cheévre, lard fumé,

champignons et oeuf (1,3,7)



Catzane et Pastz

Calzane

(Pizza chausson)

America

Tomate, fromage, jambon et oeuf (1,4, 7)

Carraca

Tomate, fromage, jambon
et champignons (1,4,7)

Jabeque
Tomate, fromage, viande hachée,
oignon et champignons (1,4,7)

Cliper
Creme fraiche, fromage
et fromage de chévre (1,4,7)

Explorer

Creme fraiche, jambon serrano, oignon,

930€

9,30€

11,00€

1,80€

11,50 €

asperges, fromage, epinards et oeuf (1,4, 7,8)

* Sivous le desirez avec tomate, avisez-nous

Y C [

0 Macaronis

Vegetariens
Tomate, ail, oignons, poivrons,
olives et champignons

Au Roquefort

Creme et roquefort (1,7)

Carbonara

Créme, lardons et jaune d “oeuf (1,3,7)

Bolognése

Tomate, viande hachee (1)

Aux Champignons

Créme*, champignons et ail (1,7)

Mariniére
Moules, coques, gambas,
thonetcreme*(1,4,7,14)

After Midnight

Créme*, champignons,
lardons et oignons (7)

Mussaka

Lasagne grecque, pommes de terre,
aubergines, viande hachée, béchamel,
epices, creme (7,8)

Lasagnes
Pate blanche, viande hachée, sauce
tomate, creme, et fromage (7)

ANURLS -+

930€

9,60€

9,60€

9,60 €

9,30€

10,30 €

10,30 €
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Entrecdte de Boeuf aux echalotes

19,80 €

Filet de boeuf Grillé

2720€

Onglet de Boeuf Sauté aux Echalotes (recommands)

Cobte de Boeuf Grillée aux Echalotes

- 1personne
- 2personnes

- 3 personnes

cote de Boeuf Grillée avec Filet aux Echalotes

1750 €

2700€
4950 €
75,00 €

4950 €

- 2personnes
- 3 personnes

75,00€

Sauce a Part:
- Auxcepes(1,7)

300€

250€

- Aupoivrevert(1,7)
- Auroquefort (1,7)

250€

- Aux champignons de Paris (1, 7)

250€

Tartare de Boeuf (200gr de viande)

Entrecote de jeune boeuf Grillée

18,00 €

19,560 €

15,00 €

Ragout de Boeuf “au Vin Rouge” (bourguignon)

Les plats sont servis garnis
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Canard et Perdriy

Confit de Canard Maison 19,00 €

Magret de Canard Grillé 27,30€

2 personnes, pour 1 personne demandez:-le

Magret de Canard Sauce Vinaigre de Framboise et Miel............ 2910€

2 personnes, pour 1 personne demandez-le (1)

Magret en Feuilleté avec Cepes et Foiegras ,3) 2360 €
Aiguillettes de Canard avec Foie Gras et Sauce “Porto” gy.......... 21,80 €
Perdrix en Sauce 2200€

Paisson

Saumon au four, sauce Poireauxq, 4,6,7) 17,50 €

Merlu en feuilleté avec moules, sauce estragon (,4,6,7) ... 19,00 €

Filets de bar avec mousse de saumon,
créme de crustacés ¢,2,4,6,7) 19,00 €

Moules a la creme avec frites (7 14,00 €
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